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5 MOIS DE FINITION
EN FUT DE VIN DE LOIRE
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Rhum ambré de dégustation,
le Spiced Rhum 5.5 c'est la
rencontre gourmande de
Amérique du sud et du val
de Loire autour de 5 plantes
et épices. Double maturation
de plusieurs années en fit de
Bourbon puis 5 mois en fut
de vin de Loire liquoreux.

LE DARK'N’STORMY

+4 cl de Spiced Rhum 5.5
+1cl de jus de citron vert
+10 cl de Ginger Beer
« Beaucoup de glagons
+ Une rondelle de citron vert

RHUM D'ORIGINE :

100% pure mélasse de canne
a sucre du Paraguay

PLANTES & EPICES :

Vanille, Café, Cardamome,

Dans un verre de type

Ecorces d'Orange, Cannelle Old Fashioned ou Highball:
- Remplissez le verre de
FUT D'ORIGINE : 40% UOL 70 Cl glagons, versez la Ginger
Ex-Bourbon, chéne américain Boisson spiritueuse Beer, ajoutez le Citron vert,
3 base de Rhum terminez avec le

Spiced Rhum 5.5

FOT DE FINITION :

Exjvin’Alioqgorer]l{x dl{l val de www.distiloire.com Mélangez délicatement
oire » chene Trancais avec une cuillére a
™ cocktail, décorez avec la
SUCRE : il e rondelle de citron vert
258/l t —
A BloloalovE Dégustez !

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.



