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\ 8 BOTANIQUES REDISTILLES, 2 s
° DANS UN ALAMBIC CHAUFFE

o AU FEU DE BOIS ?
[

1924

STYLE:

London Dry, polyvalent.
BOTANIQUES :

Geniévre, coriandre, poivre
et épices, camomille et racine
dangélique du Val de Loire.

ALAMBIC :

Chauffe au bois, a flamme nue.

Pilotage manuel.

NOTE DE DEGUSTATION :
Nez intense et tres
complexe, souvre sur des
notes florales de camomille,
soutenues par une trame
citronnée. Attaque enrobée,
suivie d’une agréable
sensation veloutée en
bouche. Trés belle longueur

en finale.
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DEGUSTATION .

Pur légérement rafraichi,
ou en cocktails :
Gin Tonic, Dry Martini,
Negroni, Basil Smash..

5 LE GIN TONIC
G « 4 clde Gin1924
= . «10 cl de Tonic artisanal
« Beaucoup de glagons
» Un zeste de citron
* Quelques baies de geniévre

Dans un grand verre

43%vol. 70 dl ballon ou type Highball :
London DOI Gin. Remplissez le verre de

www.distiloire.com

glagons, versez le Gin 1924,
complétez avec le Tonic

Mélangez avec une cuillére
a cocktail, ajoutez le zeste
de citron et les baies

> * * :
* x* Dégustez !

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION.


Vincent Cloâtre


