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Le Pastis Meskad est issu de la macération 
de 20 botaniques : 3 sources d'anis, une  
réglisse de Calabre IGP pour la rondeur, 
les herbes de provence pour la fraîcheur. Le 
Meskad est un pastis complexe et 
aromatique avec une très belle longueur 
en bouche.

Apéritif Anisé  45% vol.

70cl 20cl 5 litres

Les Formats
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Verres Sérigraphiés 
"Jaune de la Grue"

Verre Sérigraphié
Distiloire x La Grue Jaune

pour accompagner le
Pastis Le Jaune de la Grue 

Recette identique,
le Pastis Meskad dans 

son édition
Le Jaune de la Grue !



Les Formats

Le Gin 1924 est un gin polyvalent, à déguster 
pur ou dans tous types de cocktails.
Il est issu de la macération puis la 
distillation de 8 botaniques (notamment la 
camomille romaine et l'angélique de Chemillé) 
dans notre alambic traditionnel chauffé au 
bois à flamme nue.
Intense et complexe, sa robe veloutée 
propose une très belle longueur en bouche.

London Dry Gin  43% vol.

Rhum ambré de dégustation, le Spiced 
Rhum 5.5 c'est la rencontre gourmande de 
l'Amérique du sud et du val de Loire autour de 
5 plantes et épices. Double maturation de 
plusieurs années en fût de Bourbon puis 5 
mois en fût de vin de Loire liquoreux.

Boisson à base de Rhum  40% vol.
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Les Formats

70cl 20cl 5 litres

70cl 20cl 5 litres
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Gin Ephémère 2024



Gin FMR < Distiloire 2024  P.4

Concept
L'idée nous trottait dans la tête depuis quelques temps déjà : s'affranchir de la polyvalence du 
Gin 1924 et proposer un Gin détonnant en quantité limitée.

Limité à 1800 bouteilles, il sera disponible à partir d'avril 2024 !

Le Format

70cl

En résumé :
• Recette inédite 
• Quantité limitée
• Disponible uniquement en 70cl
• Disponible à partir d'avril 2024

Profil
Nez très expressif, bouquet d’agrumes dominé par la 
Bergamote et le Combava.
Bouche soyeuse, gourmande et fraîche
Final de caractère avec l’explosion maîtrisée des 
Poivres de Timut et de Madagascar

Structure généreuse et belle longueur en bouche 
typiques des créations Distiloire.

Conseils de dégustation
Très agréable pur, il est aussi taillé pour sublimer les 
Gin Tonic de la saison printemps / été 2024 !

Identité
2024 est une année charnière pour Distiloire, avec l'emménagement à Sucé sur Erdre, mais 
elle marque aussi le centenaire de l'alambic d'origine du Gin 1924 ! Nous ne pouvions passer 
à côté de ce symbole !

Le Gin 2024 porte donc ce nom et cette étiquette en clin d'oeil à son frère aîné, mais se 
démarque fortement de celuici autant au nez qu'en bouche.
Par cette étiquette à demi déchirée dévoilant un foisonnement de couleurs, nous voulions 
illustrer le côté explosif de ce gin qui bouscule le profil sage du 1924, ainsi que tous les 
projets qui mûrissent et qui n'attendent qu'à être révélés dans les mois qui viennent !
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Les Bag in Box 5 litres 
+ écologique : Entièrement recyclable, empreinte 
carbone 8 fois inférieure à celle des bouteilles en verre 
+ économique : 13% à 15% sur le prix au litre
+ pratique : Robinet et poignée de transport 

Disponible pour nos spiritueux :
 Gin 1924
 Pastis Meskad
 Spiced Rhum 5.5

Nous pouvons vous fournir :
 des bouteilles vides (70 cl.) 
 des bouchons synthétiques tête bois
 des étiquettes

Focus sur

Étui cadeau 70cl

Mettez en valeur la bouteille de votre choix dans 
un étui cadeau aux couleurs de Distiloire !

• Décoration et texte génériques, convient à 
toutes les bouteilles au format 70cl :

Gin 1924
 Spiced Rhum 5.5
 Pastis Meskad et La Grue Jaune
 Liqueur de café Bold Crew
• Fenêtre pour profiter du visuel des étiquettes
• Carton épais pour éviter pliures et marques



Le vermouth Douce Folie rouge est un 
apéritif de style italien, doux et fruité, 
légèrement épicé et vanillé, à 
l'amertume maîtrisée.
Il est réalisé à partir d'un assemblage de 
Cabernet Franc et de Muscadet bio du 
domaine Landron Chartier à Ancenis (49) 
et d'une macération de 14 botaniques.

Apéritif à Base de Vin  17% vol.

75cl20cl

75cl 20cl

Le vermouth Douce Folie blanc est un 
apéritif demisec, floral et légèrement 
épicé porté par une belle amertume.
Il est réalisé à partir de Muscadet bio du 
domaine Landron Chartier à Ancenis (49) 
et d'une macération de 16 botaniques.

Apéritif à Base de Vin  17% vol.
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Les Formats

Les Formats



70cl20cl

Les Formats

La liqueur de café BOLD CREW est une 
extraction à froid (ou cold brew) d'un 
délicieux café de spécialité : un Arabica 
d'Ethiopie (Moka) cultivé en agriculture 
biologique et paysanne, en terroir d'altitude.
Son nez intense en café torréfié 
s'accompagne d'une bouche gourmande  
rappelant les pâtisseries au café.
Idéal en digestif et en cocktail.

Liqueur  20% vol.

Les Coffrets 3x20cl
Idée Cadeau

En cadeau ou pour une dégustation, les coffrets 
3x20cl sont une belle façon de découvrir la gamme 
Distiloire, et une belle façon de déguster les produits 
avant de revenir chercher une bouteille grand format !

En dehors de nos 2 propositions, vous pouvez 
composer vousmême l'assortiment à votre goût !

Le coffret "Spiritueux" est composé de :
 Spiced Rhum 5.5
 Gin 1924
 Pastis Meskad ou Grue Jaune

Le coffret "Cocktails" est composé de :
 Liqueur de café Bold Crew
 Gin 1924
 Vermouth Douce Folie Rouge
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DISTILOIRE
Artisan Créateur de spiritueux bio

Siège : 7 A, rue du Port Garnier 44000 NANTES
Distillerie : 3, le Butay 44680 ST MARS DE COUTAIS

Nouvelle adresse à partir du printemps 2024 :
Le Blanc Verger, 1324 Rue de Saint Mars, 44240 SUCÉ SUR ERDRE

Tél. : 06 32 95 33 58
Courriel : contact@distiloire.com

Fondé à Nantes en 2017 par Benoît Chaigneau, 
ancien maître de chai dans le val de Loire, Distiloire 
produit des spiritueux, liqueur et vermouths 
artisanaux, issus de l'Agriculture Biologique.

Elaborés par macération ou distillation artisanale, 
entre tradition et innovation, les produits Distiloire 
proposent une expérience gustative unique. 
Production en petits lots, mise en avant de 
matières premières locales et touche « Val de 
Loire » caractérisent également les créations du 
Distiloire.

Tous nos produits sont sans additif,
sans colorant, non filtrés à froid

et certifiés Agriculture Biologique.


